EIN HERZLICHER
GRUSS AUS
DER PATISSERIE

Mein Name ist Imen Chabbi,
leidenschaftliche Konditormeisterin
und Leiterin unserer Patisserie.

Gemeinsam mit unserem hoch-
qualifizierten Team aus Konditoren,
Backern und Kéchen laden wir Sie ein,
mit uns eine ganz besondere Reise
zu erleben.

Wir mochten lhnen mehr bieten als
nur einen Nachmittag - lassen Sie
sich von einer Welt voller Geschmack,
Aromen und nachhaltiger Eindricke
verzaubern.

Jedes Land, das ich besucht habe,
hat seine eigene Art, den Nachmittag
zu zelebrieren - sei es mit einem
zarten Geback, einer erfrischenden
Teemischung oder einer sifRen
Kostlichkeit. All diese Eindricke
flieBen in die Kreationen ein, die wir
mit viel Liebe und Leidenschaft fir
Sie zubereiten.

Guten Genuss winschen lhnen
Imen und das gesamte Team
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SCHLUSSEL
OMENT

Lassen Sie sich von unserer
Tea Time verzaubern, die so filigran
und kunstvoll gestaltet ist wie ein
blihender Garten. Zarte Bluten,
duftende Aromen und liebevoll arrangierte

Kostlichkeiten schaffen eine
frihlingshafte Atmosphare

voller Leichtigkeit und Eleganz.
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Aperitif-EmpFfehlung

Champagner
Perrier-Jouét Grand Brut

0,101 18 €

Tea-Master-EmpFfehlung
E'lyeetea

Ausdrucksstarker Schwarztee
aus Ceylon

Kraftig aber rund im Geschmack,
schone tolle rot braune Tassenfarbe
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GrulR aus der Patisserie

Pate 38 Choux
Roquefort | Himbeere
weiRe Schokolade

Petit Four

Frohlingszweig
Macaron | Yuzu Curd | Himbeere

Kirschblite
Schokomousse | Tarte | Chili

Sonnenaufgang
Mandel | Mango | Matcha

Sandwiches

Klassisches Gurkensandwich
WeiRbrot | Gurke | Gartenkrauter

Vitello tonnato Sandwich
Vollkorntoast | Kalbsfleisch
Thunfischsauce

Téte de Moine
Schwarzbrot | gesalzene Butter
Feigensenf

Scones

Frisch gebackene Scones
mit und ohne Rosinen
Clotted Cream | hausgemachte
Marmelade aus unserer Patisserie

Preis pro Person 79 €



