
Me i n  Name ist  Imen Chabbi ,  
le idens ch aftl iche Konditormeister in 

und Leiter in  uns erer  Pat iss er ie .

G em eins am mit  uns erem hoch­
qual if iz ierten Team aus Konditoren , 

Bä ckern und Köchen laden wir  S ie  e in , 
mit  uns  eine ganz be s ondere Reis e 

zu er leben.

Wir  m öch ten Ihnen mehr bieten als 
n ur  e inen Nachmitt ag –  lass en Sie 

s ic h von einer  Welt  vol ler  G e s chmack , 
Arom en und nachhalt iger  Eindrücke 

ver zaubern .

Jede s Land,  das  ich  be sucht  habe ,  
hat  s eine eig ene Art ,  den Nachmitt ag 

z u zelebrieren –  s ei  e s  mit  e inem  
zarten G eb äck ,  e iner  erfr is chenden  

Teem is ch ung oder  e iner  süßen  
Köstl ich keit .  A l l  d ie s e Eindrücke  

f l ießen in  die  Kreationen ein ,  d ie  wir 
m i t  v ie l  L iebe und Leidens chaft  für 

S ie  zubereiten .

Guten G enuss wüns chen Ihnen 
Imen und das  ge s amte Team

Französis che Riviera 
Afternoon Tea im G rand Elys é e

Uns er  Afternoon Tea entführt  S ie  
d ie s en S ommer an die  glanzvol l e  

Französis che Riv iera .  Lass en S ie  s ich  
von mediterraner Eleganz  und de r  

Leichtigkeit  südfranzösis cher Le be ns a rt  
umhül len .  Eine genussvol le  Aus ze it  vol l e r 

 Charme und Raffine ss e ,  perfe kt ,  
um Ihren Nachmitt ag bei  un s  im  

Hotel  G rand Elys ée Hamburg zu ze l e brie re n . 

Bienvenue à  votre Tea Tim e !

E I N  H E R Z L I C H E R  
G R U S S  A U S  

D E R  P A T I S S E R I E

SCHLÜSSEL
MOMENTE



Aperit if-Empfehlung

Champ agner
Perr ier-Jouët  G rand Brut 

0,10   l   1 8  €

Tea-Master-Empfehlung

E` lyeetea  
Aus drucksst arker  S chwar ztee  

aus  Ceylon

Kräft ig  aber  rund im G e s chmack ,  
s c höne tol le  rot  braune Tass enfarbe

G ruß aus der  Patiss erie

Glace d e Passi o n
Passionsfrucht  |  Mandel  |  Karame l l

Petit  Four

M ara d e s  Bo i s
Walderdbeere |  Joghurt  |  Min ze

Pêc h e Royale
Pfirs ich |  Champ agner  |  Rosmarin

Tarte  au  Ci tro n
Zitrone |  Bais er  |  Himbeere 

M ac aro n  d e Cassi s
S chwar ze Johannisbeere |  O l ive 

Lavendel

S andwiche s

Klassi s c h e s Gu rken s an dwich
Weißbrot  |  Gurke |  G artenkräu te r

S an d w i c h  au  s au mo n
Lachs |  Avoc ado |  Z itron e

Tête d e Mo i n e
S chwar zbrot  |  ge s alzene Bu tte r 

Feigens enf

S cone s

Fri s c h  g eb ac ken e S co ne s  
mit  und ohne Rosinen   

C lotted Cream |  hausgemach te  
Marmelade aus uns erer  Pat iss e r ie

Preis  pro Pers on 7 9  €


